Rakoczi turos palacsinta
(Majdnem, mert En eper lekvért hasznaltam a barack lekvar helyett)

Hozzavalok :

e Mester Palacsintapor 200g
e 2tojas

e 500-550ml szodaviz

e [ kanal étolaj

e siitéshez étolaj

toltelék:

450g tard

3tojas sargaja

1 teaskanal vanilia cukor
1 citrom reszelt héja

Rétegezéshez:
e cper lekvar

Habhoz:
e 3 tojasfehérje
90g kristalycukor

[ ]
e csipet sO
e mokkas kanal citromlé

30-50g vaj a tal kikenéséhez

Elkészitése:

Elkészitjiik a palacsinta tésztat. A palacsintat mindkét oldalan megsiitjiik. A taros toltelékkel
megtoltjiik. Egy Jénai talat kivajazunk és a megtoltott palacsintakat szorosan egymas mellé
tessziik, tetejiiket eper lekvarral megkenjiik és tovabb folytatjuk a rétegezést amig el nem fogy
a palacsinta,( nekem 2 sor lett), ezt is megkenjlik eper lekvarral . E16szor a tojast megsozzuk.
A tojasfehérjébdl kemény habot veriink és kanalanként adjuk hozz4 a kristaly cukrot,
hozz4adjuk a citrom levet és 2 mokkas kanal eper lekvart. A habot rusztikusan elkenjiik a
palacsinta tetején. Hideg siitObe tessziik be a Jénai talat , el6szor 160C-on siitjiik, majd amikor
pirosodni kezd, akkor a h6éfokot 100-110C-ra mérsékeljiik.



